
HAUSGEMACHTE SUPPEN 
10. TOMATENCREMESUPPE 6,90€
aus marktfrischen Tomaten

11. MINESTRONE 6,90€
italienische Gemüsesuppe

12. KARTOFFELCREMESUPPE 8,90€
mit schwarzen Trüffeln

VORSPEISEN
14. BROT AUS DEM STEINOFEN mit Aioli 4,90€

15. BRUSCHETTA DA VINCI 8,90€
mit frischen Tomaten, Basilikum, Zwiebeln und Oliven

16. BRUSCHETTA „PARMA“  9,90€
mit frischen Tomaten, Basilikum,  Zwiebeln, Oliven,  
Rucola und Parmaschinken 

17. MOZZARELLA CAPRESE 11,90€
mit saftigen Tomaten, Mozzarella und Basilikum

18. ANTIPASTI TELLER  15,90€
mariniertes gegrilltes Gemüse, Tomaten-Mozzarella,
Oliven, Fetakäse und Parmaschinken 

21. FOLIENKARTOFFEL KRABBEN 14,90€
große Folienkartoffel, serviert mit Krabben, 
Sauerrahm und einem Salatbouquet

22. FOLIENKARTOFFEL HÄHNCHENBRUST 14,50€
große Folienkartoffel, mit Hähnchenbruststreifen, 
Sauerrahm und einem Salatbouquet

23. FOLIENKARTOFFEL RUMPSTEAK 15,90€
große Folienkartoffel, mit Rumpsteakstreifen, 
Sauerrahm und einem Salatbouquet

BUNTE SALATE
40. SALAT SOFIA 15,90€
bunt gemischter Salatteller der Saison mit Joghurt 
Preiselbeer-Dressing und gebackenem Ziegenkäse 
an Nusshonig

41. SALAT MONA LISA 14,50€
bunt gemischter Salat mit Gurken, Tomaten, 
Zwiebeln, gebratenen Champignons & 
Hähnchenbrust-Filets mit Joghurt-Dressing

42. SALAT BEATRICE 18,50€
bunt gemischter Salat mit gebratenen Gambas, 
Babycalamares, Muscheln, Oliven, Tomaten und 
Balsamicodressing

43. SURF & TURF SALAT 18,90€
bunt gemischter Salat in der Knusper-Tortilla 
serviert mit saftigen Rumpsteakstreifen, gebratenen 
Gambas, Avocadocreme und Sauerrahm

FRISCHE PASTA MANUFAKTUR
51. SPAGHETTI AGLIO E OLIO 16,90€
mit Gambas in Chili - Knoblauch - Öl und Parmesan 

52. SCHW. TAGLIATELLE „DELLA NOTTE“ 17,90€
mit Lachsstreifen, in würziger Hummer-Safransauce

53. PAPPARDELLE VEGETARIA 14,90€
Bandnudeln mit Broccoli, Zucchini, Aubergine, 
Lauch, Knoblauch und Parmesankäse

54. PENNE SPINACIO 14,90€
in Gorgonzolasauce mit Spinat und Mascarpone

55. PAPPARDELLE MARINARA 18,90€
Bandnudeln mit Riesengarnelen, Baby Calamari 
und Miesmuscheln in pikanter Tomatensauce mit 
Knoblauch, Chili und Basilikum 

56. SPAGHETTI TOSCANA 15,00€
mit Hähnchenbruststreifen an Kirschtomaten, 
Zwiebeln, Rucola und frisch gehobeltem 
Parmesan und Pesto

57. PAPPARDELLE A LA TRÜFFEL 19,90€
Bandnudeln in weißer Trüffelsauce mit 
geriebenem schwarzem Trüffel 

58. GARGANELLI FLAMBE 18,90€
mit Rumpsteakstreifen, Waldpilzragout in Flambe 
Sauce und Schmand

PIZZA AUS DEM STEINOFEN 
60. BARTHOLOMÄUS 14,90€
Tomatensauce, Mozzarella, Sardellen, Kapern 
und schwarzen Oliven

61. JACOBUS DER JÜNGERE 13,90€
Tomatensauce, Mozzarella, Kirschtomaten, 
frisches Basilikum

62. ANDREAS 14,50€
Tomatensauce, Mozzarella, Kartoffeln, Speck, 
Zwiebeln, Frischkäse

63. JUDAS 14,50€
Tomatensauce, Mozzarella, Salami, 
frische Paprika, scharfe Pepperoni

64. PETRUS 15,90€
Tomatensauce, Mozzarella, Meeresfrüchte, 
Thunfi sch

65. JOHANNES 14,90€
Tomatensauce, Mozzarella, Scampi, Frischkäse

66. THOMAS 14,90€
Tomatensauce, Mozzarella, Speck, Gehacktes, 
Zwiebeln, frische Paprika

67. JACOBUS DER ÄLTERE 15,90€
Tomatensauce, Mozzarella, frische Champignons, 
Rumpsteakstreifen, Kräuterbutter

68. PHILLIPUS 14,90€
Tomatensauce, Mozzarella, Vorderschinken*, 
frische Champignons, Lauch, griechischer Feta

69. MATTHÄUS 14,90€
Tomatensauce, Mozzarella, Gorgonzola, Blattspinat

70. THADDÄUS 18,90€
Tomatensauce, Mozzarella, Parmaschinken, 
frische Champignons, Rucola, gehobelter 
Parmesankäse und geriebene schwarze Trüffel

71. SIMON 16,90€
Tomatensauce, Mozzarella, Gambas, frischer Lachs, 
Frischkäse, Rucola, Aceto Balsamico

-alle Pizzen werden mit Olivenöl verfeinert-

Extra Pizza Bailagen
Zwiebeln, Kirschtomaten, Oliven, Paprika, 2,50€
Salami, Spinat, Gekochter Schinken, Käse/Frischkäse 
Champignons, Schafskäse, Thunfi sch, Extra-Käse, 
Rucola, Frutti di Mare, Sardellenfi lets
Parma Schinken,  3,00€
Lachs, Rumpsteakstreifen 3,50€ 

FRITTIERTE KARTOFFELN
Süßkartoffel Pommes 6,90€
Pommes frites 6,00€
Pottato Dippers 6,50€
(Scheiben aus der ganzer Kartoffel. Halb Chips, halb Pommes)

Wichtige Info zu Allergenen und für Allergiker! Zusatzstoffe und Allergene können
in einem gesonderten Ordner eingesehen werden, oder fragen Sie unser Personal.

GENIEßEN SIE UNSERE PREMIUM STEAKS
DIE PUNKTGENAUE ZUBEREITUNG AUF DEM HEISSEN STEIN

ARGENTINISCHES RUMPSTEAK
Besonders aromatisch mit dem typischen Fettrand 

200g  29,90€ / 300g  37,90€ / 400g  44,90€ 

ARGENTINISCHES RINDERFILET 
Zartes / Fettarmes Stück aus der Lende

200g  38,90 € / 300g  49,90€ / 400g  59,90€

ARGENTINISCHES ENTRECÔTE (RIB EYE)
Zwischenrippenstück

300g  33,90€ / 400g  43,90€

HEISSER STEIN - MIX
RUMPSTEAK, RINDERFILET & ENTRECÔTE - 

Je 200g

Ca. 600g  75,00€

Zu jedem Steak servieren wir Kräuterbutter, 
Steakhouse-Pommes mit Sauerrahm, BBQ Dipp und 

Salat.

BBQ BURGER VOM GRILL 
75. BBQ BURGER 15,90€
180g saftiges Hackbeefsteak, Käse, Salat, Saure Gurke, 
Tomate, BBQ-Sauce, Potato Dippers & Krautsalat

76. SURF & TURF BURGER 18,90€
180g saftig gegrilltes Hackbeefsteak & Garnelen 
belegt mit Käse Salat, Tomaten, Zwiebeln, 
Potato Dippers & Krautsalat 

77. TRÜFFEL BEEF BURGER 19,90€
180g mit Tomaten, Käse, Trüffelsalsa, schwarzen
Trüffeln und Rucola mit Süßkartoffel-Pommes

78. CHILLI HOT BURGER 17,90€
180g Hackbeefsteak mit Speck, Jalapenos, 
Salat, Tomaten und Potato Dippers

FLEISCHGERICHTE-INTERNATIONAL
82. WIENER SCHNITZEL 24,90€
vom Kalb mit Bratkartoffeln, Krautsalat,  
Gewürzgurken und Preiselbeeren

83. LAMM MEDAILLONS PROVENCE 26,90€
mit mediterranem Gemüse, Sauce a La Provence 
und Kartoffelröstis

84. LEONARDOPFANNE 24,90€
Drei verschiedene Medaillons (Rind, Schwein, 
Hähnchenbrustfi let), dazu einen Reissockel und 
Röstis, serviert mit feiner Champignonsauce

85. HACKSTEAK FETA 18,90€
gefüllt mit Fetakäse, dazu Bratkartoffeln 
und ein Salatteller

87. GELBES THAI-HÄHNCHEN-CURRY 18,90€
serviert mit Gemüse und Butterreis  

88. SPARE RIBS 19,90€
serviert mit Potatto Dippers, Krautsalat, 
BBQ- Sauce & Sauerrahm  

89. GRILL TELLER 25,90€
verschiedene Fleischsorten vom Grill, serviert 
mit Pommes Frites und Salat

Angepasste Preise wegen erhöhter Speiseöl Preise!
Wir bitten um Verständnis.

FISCHGERICHTE
90. BABY CALAMARI 19,90€
vom Grill, serviert mit Salatgarnitur Aioli und Brot

91. LACHSFILET 24,90€
in leichter Zitronen-Dill-Sauce mit Butterreis und 
Salatteller 

92. ZANDERFILET 26,90€
in Safransauce mit Grillgemüse und Kartoffelpüree

DESSERT
130. AMARENA BECHER  7,90€
köstliches Vanille- und Amarena-Eis, 
Amarenakirschen, gekrönt mit Sahne

131. HOT CHOCOLATE BROWNIE 9,50€
lauwarmes Schokoladentörtchen mit Vanilleeis

132. WALNUSS-BECHER  8,50€
Maple Walnuts und Chocolate Chips, garniert mit 
verschiedenen Nüssen und Sahne

133. APFELSTRUDEL mit Vanillesauce 5,90€

134. PANA COTTA 6,90€
mit Himberensauce und Früchten

136. ZITRONENSORBET 7,90€
mit Limetten- Mango Juice

BEILAGEN
Beilagensalat 3,90€
Bratkartoffeln  4,50€
Spinat, gebratenes Gemüse 4,50€
Folienkartoffel mit Sauerrahm 6,50€
Saucen
Ketchup, Mayonnaise  1,00€
Aioli, Sauerrahm, BBQ Sauce 3,00€
Champignonsauce 3,50€



ALKOHOLFREIE GETRÄNKE 
Coca Cola 0,4l 4,90€

Coca Cola Light / Zero    0,4l 4,90€

Fanta   0,4l 4,90€

Sprite   0,4l 4,90€

San Pellegrino mit Kohlensäure  0,25l 3,00€ 0,75l 7,50€

Aqua Panna ohne Kohlensäure  0,25l 3,00€ 0,75l 7,50€

Apfelschorle   0,4l 4,90€

Schweppes Bitter Lemon 0,2l 3,50€ 0,4l 5,50€

Schweppes Ginger Ale 0,2l 3,50€ 0,4l 5,50€

Schweppes Tonic Water 0,2l 3,50€ 0,4l 5,50€

Apfelsaft   0,4l 5,50€

Orangensaft   0,4l 5,50€

Bananennektar   0,4l 5,50€

Maracujanektar   0,4l 5,50€

Kirschnektar   0,4l 5,50€

KiBa   0,4l 5,50€

Orangina   0,25l 4,50€

Vio Bio Orange Flasche    0,33l 3,90€

Vio Bio Zitrone-Limette Flasche   0,33l 3,90€

HAUSGEMACHTE SCHORLEN
Kokos-Ananas    0,4l 5,90€

Mango-Orange    0,4l 5,90€

Birne-Zitronengras    0,4l 5,90€

Mango-Minze    0,4l 5,90€

Ànanas-Zitronengras    0,4l 5,90€

Orange-Ingwer   0,4l 5,90€ 

Rhabarber    0,4l 5,90€

Waldbeere-Minze    0,4l 5,90€

Holunder-Minze   0,4l 5,90€

Johannisbeere   0,4l 5,90€

HEISSE GETRÄNKE
Tasse Kaffee    3,00€

Espresso     2,80€

Milchkaffee     4,00€

Cappuccino mit Milchschaum oder Sahne   3,50€

Heiße Schokolade    4,50€

Tasse Kaffee Hag     3,00€

Latte, Macchiato     4,50€

Glas Tee   3,00€

Frische Minze    4,90€

BIER VOM FASS
Veltins  0,4l 4,50€

Warsteiner Pils  0,4l 4,50€

Frankenheim  0,4l 4,50€

Gaffel Kölsch  0,4l 4,50€

Radler  0,4l 4,50€

Alster  0,4l 4,50€

König Ludwig Weizenbier    0,5l 5,50€

König Ludwig Weizenbier alkoholfrei 0,5l 5,50€

BIER AUS DER FLASCHE
Veltins alkoholfrei   0,33l 3,50€

Warsteiner alkoholfrei   0,33l 3,50€

Gaffel Kölsch alkoholfrei   0,33l 3,50€

Malzbier   0,33l 3,50€

ALKOHOLISCHE COCKTAILS
Sex on the Beach     9,50€
Smirnoff, Peach Tree, Orange, Cranberrysaft 

Pina Colada     9,50€
Rum Pampero Especial, Coconut, Sahne, Ananas 

Caipirinha     9,50€ 
Limone, Rohrzucker, Lime Juice, Berro Cachaca

Mojito      9,50€
Limone, Minze, Rohrzucker, Sodawasser
Rum Pampero Especial,  

Tequilla Sunrise      9,50€
Tequilla Jose Cuervo Silver, Grenadine, Zitrone, 
Orangensaft 

Swimming Pool      9,50€
Smirnoff, Rum Pampero Blanco, Blue Curracao, 
Sahne Cocconut, Ananas

ALKOHOLFREIE COCKTAILS
Ipanema     8,00€
Limone, Rohrzucker, Lime Juice und Ginger Ale

Virgin Colada     8,00€
Coconut, Sahne, Ananas

Wake Up     8,00€
Mandelsirup, Lime und Zitronensaft, 
Orangen und Maracuja

Fruit Punch     8,00€
Orange, Ananas, Maracuja, Zitrone, Grenadine, Kirsch

NACH DEM ESSEN
Jägermeister    2cl 3,00€

Ramazzotti    4cl 5,50€

Fernet    2cl 3,00€

Grappa   2cl 3,90€

Ouzo 12    2cl 3,50€

Averna   4cl 5,50€

Killepitsch    2cl 3,50€

LIKÖRE
Baileys    4cl 5,50€

Amaretto    2cl 3,00€

Aperol   2cl 4,00€

Molnari Sambuca    2cl 3,50€

SPIRITUOSEN
Korn    2cl 3,00€

Jubiläums Aquavit    2cl 4,50€

Williams Christ Birne    2cl 4,50€

Tequilla weiß    2cl 3,00€

Linie Aquavit    2cl 4,50€

Malteser    2cl 4,50€

Vodka Smirnoff    2cl 3,50€

Tequilla braun   2cl 3,50€

WHISKEY
Jack Daniels   4cl 6,50€

Johnny Walker red   4cl 6,50€

Johnny Walker black   4cl 7,50€

Ballentine´s   4cl 5,00€

Chivas Regal   4cl 7,50€

Jim Beam   4cl 6,50€

COGNAC
Remy Martin V.S.O.P.    2cl 5,50€

Osborne Veterano    2cl 4,50€

Calvados Spezial M   2cl 4,50€ 

Martell V.S.O.P.   2cl 5,50€

Hennessy    2cl 6,50€

UNSERE ÖFFNUNGSZEITEN: 

Montag – Ruhetag

Dienstag – Freitag von 11.30 – 14.30 und 17.00 – 22.00 Uhr (Warme Küche bis 21.00 Uhr)

Feiertag & Samstag von 11.30 – 22.00 Uhr (Warme Küche bis 21.00 Uhr) 

Sonntag von 11.30 – 22.00 Uhr (Warme Küche bis 20.00 Uhr) 

Alle Speisen auch zum Mitnehmen!

   

Parkplätze RauchfreiBarrierefrei Kegelbahn Biergarten

APERITIF
Martini    5cl 6,50 €

Campari    5cl 4,50 €

Pernod    4cl 4,00 €

Sherry Sandeman   5cl 4,00 €

SPARKLING & CHAMPAGNE
Moët & Chandon Brut Impérial  0,75l 99,00€

Scavy & Ray Prosecco   0,1l 5,50€

Scavy & Ray Prosecco   0,75l 26,90€

Scavy & Ray Hugo   0,75l 26,90€

Scavy & Ray Hugo   0,2l 6,90€

Scavy & Ray Aperol Spritz   0,2l 7,90€

Lilet Wild Berry   0,2l 7,90€

OFFENER HAUSWEIN / HAUSMARKE
Weißweinschorle   0,2l 5,50€

Weiß, Rot oder Rosé   0,2l 6,50€

WEISSWEIN   0,2l Flasche

Grauburgunder Bietighöfer - BIO   7,90€ 28,90€
Pfalz QbA, Weingut Bietighöfer - Bei den 
Spritpreisen ist es einfach günstiger viel 
hiervon zu trinken und kein Auto mehr zu
fahren.

Riesling Glimmerschiefer Feinherb / 
Blauschiefer trocken    8,50€ 30,50€
Mosel QbA, Weingut Lörsch - Einhornwein! 
Schön fruchtig, mit ganz feiner, leichter 
Süße hintenraus, als wenn man einen
regenbogenfarbenen Glitzerschweif hinter 
sich herzieht

Lugana Marangona - BIO    8,90€ 31,90€
Lugana DOC - endlich mal ein Lugana, 
der noch authentisch frisch nach weißen 
Früchtem schmeckt. Handgelesen, mit einer
Produktion von nur 250.000 Flaschen im Jahr 
ein wahres Schätzchen statt Massenware...

Riesling Tesch      7,00€ 1L 30,90€
Nahe QbA, Weingut Tesch - mineralischer, 
feinfruchtiger Riesling zum einfach lecker so trinken

ROSÈ
Doktorspiele Dr. Köhler   7,50€ 27,90€
Rheinhessen QbA, Weingut Dr. Köhler - 
Es wird ein jeder Doktor sein, wenn´s 
Wissen einging wie der Wein. Oh lá lá, 
was für eine rotbeerige Nase und wie 
verspielt! Und es geht im Mund auch so weiter!

ROTWEIN
Merlot Savian - BIO   7,90€ 28,90€
Venezia DOC,Az.Agr. Savian - Klein, 
schnell und gemein: typische Merlotfrucht, 
gehaltvoll und jetzt schon weich. Vorsicht!
Da ist Alkohol drin, auch wenn‘s nicht auffällt…

Rioja Crianza Zeledonio    7,90€ 28,90€
Rioja DO, Domenco de Jarauta - Dunkel, 
kräftig, ausdrucksstark und jede Flasche 
voll mit Spass. Keine Ahnung, warum die
Spanier davon überhaupt was abgeben? 
Wir hätten ihn behalten

Barbera d‘Alba Sposabella    8,50€ 30,90€
Piemont DOC, Az. Agr. Cestevini - Dunkel, 
kräftig und trotzdem freundlich und ausgewogen. 
Fruchtig-herb. Guido Ceste macht hier einen 
traumhaften Barbera; mehr davon!

Primitivo Mandus Pietra Pura    9,50€ 32,90€
Apulien, Manduria DOC - Grosse Klasse. 
Intensiv und kräftig, feinwürzig und 
angenehm weich
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